
APÉRITIFS
Prosecco 10 cl 8.50

Campari/Cynar/Martini weiss&rot 4 cl 6.50
Aperol spritz Glas 10.50
Gin Tonic Glas 10.50
Campari Orange Glas 9.50
Gespritzter Weisswein sauer/süss Glas 8.50
Pflaumenwein kalt
Pflaumenwein warm

4 cl
13 cl

6.50
11.00

MINERALWASSER
Mineralwasser 
mit oder ohne Kohlensäure 

33 cl
75 cl

4.50
6.50

Cola/Cola zero 33 cl 4.50
Fanta Orange/Sprite/Apfel Schorle 33 cl 4.50
Rivella Rot/Blau 33 cl 4.50
Oishi Honig/Original 50 cl 4.50
Eistee 33 cl

50 cl
4.00
5.50

FRUCHTSÄFTE
Orangen-Saft 33 cl

50 cl
4.00
5.50

Mango-Saft 35 cl 5.00
Lychee-Saft 35 cl 5.00

BIER
TsingTao (China) 33 cl 5.50
Singha (Thailand) 33 cl 5.50
Feldschlösschen offen 30 cl

50 cl
4.80
6.50

Weizenbier 50 cl 6.50
Panaché 30 cl

50 cl
4.80
6.50

Feldschlösschen Alkoholfrei 33 cl 5.50

WEISSWEIN / WHITE WINE 1 dl 7 dl

Pinot Grigio attimo
Paladin, Veneto, Italien

42.00

Aromen von sonnengereiften Pfirsichen und Melonen, Blumenwiese und Mandeln strömen in die 
Nase. Am Gaumen herrlich fruchtiger Geschmack, der lange nachklingt und von einer erfrischen-
den Säure sowie von einer feinen mineralischen Herbe begleitet wird.

Bruno Riesling Kabinett
Karthäuserhof, Mosel, Deutschland

7.00 45.00

blumige Noten von Akazienblüte und Lavendel und der Duft von reifem Pfirsich und Limette animieren 
zum Genuss. Mit erfrischender, leicht spritziger Säure wirkt er ungemein saftig und appetitanregend.

7 dl

Chardonnay CIVIS  
TerraNoble, Maule Valley, Chile

5.80 39.00

Schon im Duft beeindruckt dieser Chardonnay mit seiner ausgeprägten Intensität 
der Fruchtaromen von Mango, Vanille, Ananas und Passionsfrucht.

ROSÉWEIN / ROSE WINE

Le Caprice de Clémentine Rosé 
Domaine de Cabasse, Rhône, Frankreich

7.50 48.00

(Cabernet Blanc, Souvignier Gris, Solaris) Ein ausdrucksstarker Südfranzose – eisgekühlt perfekt für 
Strand, Badi oder Terrasse. Bouquet: Pink Grapefruit, rote Beeren, blumiger Touch. Am Gaumen 
herrlich frisch, lebhaft und unkompliziert.

ROTWEIN / RED WINE

Merlot Baiocco
Brivio, Tessin, Schweiz

49.00

Aromen von frischer Kirsche, reifen Beeren und gelber Pflaume, begleitet von zarten Röstnoten. Am 
Gaumen präsentiert er sich frisch und trinkig, mit elegantem Tannin, das Holz ist perfekt integriert und 
die Frucht strahlt lebendig.

Primitivo Cuvée, Dalian 168
Principe di San Martino, Puglia, Italien

6.20 42.00

Intensives Bouquet mit Aromen von reifen Himbeeren, Kirsche und heller Schokolade.

Rioja Crianza Finca La Montesa 
Bodega Palacios Remondo, Rioja, Spanien

7.60 52.00

(Garnacha) Würze & feine Holznoten treffen auf reife Pflaumen und dunkle Beeren
– intensiv und sehr harmonisch.

Cabernet Sauvignon CIVIS
TerraNoble, Maule Valley, Chile

39.00

Ein Cabernet Sauvignon mit Sehr ausgewogene Struktur mit feinen Tanninen 
undangenehm weichem, fruchtigem Abgang.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt.

KAFFEE & TEE
Espresso 4.50
Kaffee Crème 4.50
Doppelter Espresso 5.50
Cappuccino / Schale 5.50
Latte Macchiato 5.90

Jasmin-, Grün-, Kännchen-Tee Portion 6.50
Ingwertee Tasse 4.50
Pfefferminz-, Diverse-Tee Tasse 4.50

SPIRITUOSEN
Kirsch 2 cl 7.50
Williams 2 cl 7.50
Grappa 2 cl 7.50
MeiGui Lu (Rosenliquer) 2 cl 8.50
Cognac VSOP 2 cl 9.50

Vodka 4 cl 9.50
Baileys 4 cl 8.50
Rum 4 cl 9.50
Whisky 4 cl 10.50

Sake (Japanischer Reiswein)
kalt oder warm

1 dl 11.00

ALKOHOLFREIE COCKTAILS
Mimosa Granriviera
Traubenmost mit Bubbles trifft auf Saft 
von Ribera-Orangen und kalabrische 
Bergamotte. Frisch und zitrisch.

Glas 9.50

Bellini 
Traubenmost mit Bubbles, weisses 
Pfirsichpüree und ein Schuss Himbeersaft – 
frisch, fruchtig und alkoholfrei. Reife weisse  
Pfirsiche, ein Hauch Himbeere. 

Glas 9.50


