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BAMBUSGARTEN

o Or : : : 3. W75 1
|I‘Hdl tione ”Ln Lh 1N Cf‘_il.q{:h e I\U'Chl: Hithnersuppe mit Glasnudeln

CE XKLL

Maissuppe mit Poulel
Pl

5. B EL D

fomaten-Eiersuppe

f}‘ﬁ Salate

>+ >+ @+ @

B T 2 [ AN
CFEITL
Gemischter Salat

. Niissliyh £ B 18 &

Niisslisalat mit Ei

8. HFE NibH

Gurkensalat

T P

Poulet Salat nach Sichuan Arl
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CHF 9.50

CHF 9.50

CHF 8.50

CHF 8.50

CHF 7.50

CHF 9.50

CHF 15.50

CHF 9.50

CHF 12.50
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10.#KEE CHF 7.50

13.

14.

1!

5

Edamame mit Meersalz

HEREE CHF 8.50

l\nu-nprlgc F l‘llllllllghl rollen

BRI ERIR(AR) CHF 16.50

Gedimpfte Dim Sum mit Crevetten (1 Stk.)

HEREANKAR) CHF 15.50

Gebratene Schweinefleisech-Dim Sum (1 Stk.)

I 1| % /N Bk o CHF 13.50

Knuspriges Schweinefleisch nach Sichuan-Art

BRI CHF 12.50

Knuspriger Frithlingszwiebel-Pfannkuchen

16. F TEAZERKAR) CHF 15.50

Hausgemachte gedimpfte Dim Sum mit Schweinefleiseh (4 Stk.)

17. ZEAR) CHF 14.50

Gedimpfte Dim Sum mit Gemiise (4 Stk.)

18. & ifi KE AT CHF 13.50

Knusprig frittierte Crevellen
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13 ﬁ.] Poulet -
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N. FRET 4 CHF 24.50

Poulet nach Gongbhao-Art

21. BEWLT CHF 26.50

Poulet mit Cashewniissen

22. ERHFG CHF 26.50

Poulet nach Chongqing-Art

23. EH R G CHF 24.50

Poulet siiss-sauer

24 I iGH 4 CHF 24.50

Pnulcl llﬂ(‘h Hauﬂnrl

5. L MVERS » | CHF 24.50

l’oulc L an uromullm lwr ruler ( urrysaucee

:} M Rindfleisch

30. BHAF M (BtR) CHF 28.50

Rindfleiseh mit schwarzem Pfeffer Sauce (Eisenplatte)

31 KEF 1 P CHF 28.50

Rindfleisch in wiirziger Chili-Briihe

32. A4 (15 ) CHF 28.50

Rindsiedfleisch geschmort mit Kartoffeln

33. )11 4 1 CHF 28.50

Rindfleisch nach Sichuan-Art

3. FRYN (#H%K) » CHF 28.50

l\nu-aprlf'o- l{mdﬂm-.( h mit siiss-scharfer 'ﬂnuﬂ

35. ZBHFH CHF 28.50

Rindfleiseh mit frischem Ingwer und Frithlingszwiebeln
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36.

37.

40.

41.

42.

43.

44,

45.
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o449

Lammfleisch

KRERN »

Gebratenes Lammf{leiseh mit Kreuzkiimmel

BEFEN

+-9

CHF 31.50

CHF 31.50

Gebratenes Lammfleiseh mit Ingwer und Frithlingszwiebeln

BRI ENEN

Lammfleiseh in wiirziger Sha-Cha-Sauce

% ﬂ Schweinefleisch

4+ 9

FEERA S

Doppelt gebratenes Schweinefleisch

BENYL )

Schweinefleisch nach Yu-Xiang-Art

N

Schweinefleisch mit Peking-Sauce

L

Knuspriges Schweinefleisch siiss-sauer

& AN,

Gebratenes Schweinefleiseh nach Bauern-Art

o & /NBR A

Knuspriges Schweinefleisch mit Knoblauch
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CHF 31.50

+-9

CHF 28.50

CHF 26.50
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CHF 26.50

CHF 26.50

CHF 28.50

CHF 28.50
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50. &5 CHF 32.50
Knusprige Ente mit Orangensauce
51. 4G CHF 38.50

Knusprig gebratene Ente

52. N G

Ente in Bier geschmort

CHF 32.50

53. T8 » CHF 32.50

Ente aus dem Wok (trocken gebraten)

4.0 REHG 1A CHF 32.50
Gebratene Ente mit wiirziger Satay-Sauce

ﬁ *F ﬁ. Fisch & Crevetten

L mh b b ob

60. 1§ = TE MR- CHF 34.50

Crevetten milt Broceceoli

61. BRIT » CHF 34.50
Crevetten nach Kong Pao Art
62. Ff BRIT 4 CHF 32.50

Crevetten mil siiss=scharfer Sauce

63. K&&E H

Fischfilet in wiirziger Chili-Brithe

64. REH 4

Fischfilet mit chinesischem Saverkraut

65. Ml 4

Fischfilet mit frischer Chili-Sauce

CHF 36.50
CHF 36.50

CHF 32.50
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'a.‘ Reis & Nudelgerlchte

Rl

S0. F 4B iR/ T CHF 18.50

Gebratener Reis oder Nudeln (vegetariseh)

0. E2 805 F CHF 23.50
Edamame mil gerduchertem Tofu sauliert S1. XEJ ﬁ] ‘M?m / E CHF 21.50

Gebratener Reis oder Nudeln mit Poulet

1. FRINZEE CHF 24.50 82. 4 Wb IR / T CHF 22.50

Knusprig gebratene Bohnen nach Sichuan-Art Gebratener Reis oder Nudeln mit Rindfleiseh

72 WEHEE (FFHREL) CHF 22.50 83. %TUV&/E CHF 24.50
Saisongemiise (mit Knoblauch oder nataey ¢+ ebratener R' e mlc it N“d' hl mll (”N shobi lu R —

84. F i 4 i CHF 23.50
73. B & mF & } CHF 23.50 Gebratene breite Reisnudeln mit Rindfleisch
Auberginen nach Yu-Niang-Art
85. XF ¥ T CHF 21.50

Nudeln mit traditioneller Sojabohnensauce

g—l
..J'l

4. AT ER CHF 25.50
Geschmorter Tofu in brauner Saunce 86. %H‘l J:"j’ﬁ CHF 23.50

(_-l Inrulc ner Reis nae h \ullgllmu \rl

5. RRIEEE CHF 24.50 -
Mapo Tofu nach Sichuan-Art 87. A4 W j CHF 19.50
. . Hmdﬂt visch-Nude Ihuppc

76. M + B 4 CHF 22.50 Bellagen

Rartoffelstreifen nach Sichuan-Art 88. A1k CHF 3.50
s g Jasminreis ( 1 Se lmlv)
89. ¥k CHF 5.50
" Gebratener Reis
90. ¥ CHF 5.50

(.( hrulmu Nudeln

Frf £ YEB B A1k . Alle Hauptgerichte werden mit Jasminreis serviert.
E:iLn_ }ﬁ I scharf En Guete! -
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Menus zum Teilen

&4+ 9

TGO
AR
W

Bambus
Klassiker

fiir 2 Personen

BMAER

Sichuan
Spezial

fiir 2 Personen

MAER

CHF 95.-

Vorspeise Bl 3
* 2 knusprige Frihlingsrollen

FlEELE (21)

Hauptgerichte F¥E
* Poulel siiss-=aner

ARG

* Doppelt gebratenes
Sehweinefleiseh

KEERA

* Naisongemiise

b i i

Beilage XK 1R
* 2 Portionen Jasminreis

FEAR (2H)

Dessert 51 5
* Dessert des Tages

SFHAA

CHF 105.-

. . Y
Vorspeise Hi k>l
* Gurkensalat nach Sichoan-Art

M EHFEERL S

Hauptgerichte FE

* Poulet nuch Chongqging-Art

EERTTH

* Rindfleiseh in seharfer
Chili-Brihe

KESH

* Mapo Tofu
RIEER Y
Beilage # i

* 2 Portionen Jasminreis

FARIR (2W)

Dessert & 52

* Dessert des Tages

SHE#A

OGO

o

L)

Chef’s
Empfehlung

fitr 4 Personen

MAER

CHF 159.-

Vorspeise LE 2
* 4 knusprige Frithlingsrollen
FREE (41)

* Gedimpfte Dim Sum

s

Hauptgerichte F3E
* Knusprige Ente mit Orangensance

{15

* Rindfleiseh mit schwarzem Pleffer

BT

* Poulet nach Gonghbao-Art

HRET »

* Npisongemiise

1y B
Beilage A1

* 4 Portionen Jasminreis

FoAW (4B)
Dessert & 5

* Dessert des Tages

THE#S
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I. Poulet siiss-sauer (Sauce separal)

HERS (4it)

2. Gebratener Reis oder Nudeln mit Poulet

Rt

-

F E A/ ¥ JF/Herkunft der Hauptzutaten

W, BA—Imt
AN — IR B
iR — W

5 py — o

- Info =

Rind- und Schweinefleiseh — Sehweiz
Poulet — Schweiz oder Brasilien

Crevetlten/ Fiseh — Vietnam

Ente — China

CHF 13.00

CHF 8.00

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die
Allergien oder Intoleranzen ausléosen konnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf

W T %K fn AT RE 51 R i BN 2 B’

o&8e

Anfrage gerne.

H A TEANREH

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 7 Mehrwertsteuer,

Qo

o&ge
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CHONGQING GRILLFISCH’ d

BTN - EANE
Frisch zubereitet * Perfekt zum Teilen
W EEAS fh , ShER LML, ARBEE
F, MEAFENMETERRE, B
KFEE, RERANPE M HE
H K ¥ bk

Ausgewihlter frischer Wolfsharseh,
auben knusprig, innen zart und saftig.
Kombiniert mit hausgemachter Sauee
und feischen Zutaten, Wiirzig,
aromatisch und voller Gesehmack = ein
authentischer Genuss aus Chongging
zum Teilen.

HRER (858 ) p CHF 58.-

CHONGQING GRILLFISCH E%FZ‘)AWFE
MIT WOLFSBAR SC H Ideal fiir 1-2 Personen
SFERX (E¥, 15 ¥¥. &%, ER. BEXF)

Mit verschiedenen Beilagen (Sojasprossen, Kartoffeln, Lotuswurzel, Enoki, Tofu, Pak Choi u.a.)
i£ @ v} GESCHMACKSRICHTUNG
Efii*.%ﬁ # O &“ ithlen Sie zwischen zwei Geschmacksrichtungen
r : N
PR 156 i &
MALA BAMBUS GARTEN SPEZIAL
ZHLRRAR, TEMUERR, B nEOE, BERK, THERE

Sichuanische Mala-Sauee mit

Mit Knoblauch, Frithlingszwieheln und
feinen Kriuntern — mild. aromatisch
und besonders frisch, 2

9 o &2 # ZUSATZLICHE ZUTATEN

'2#‘9 érﬁ%d

*J‘? & & R

Sojusprossen ha rl ll dn Lotuswurzel Enoki I lu ak Choi Glas nml ln
CHF l:-l) CHF 4.50 CHF 4.60 CHF 4.50 CHF 4.50 CHF 4.50 CHF 5

Pleffer und Chili = witrzig,
K aromalisch und feurig.

~

A, KYBEE20-254 4,
Bl it oL 9 02

Friseh zubereitet, bitte rechnen Sie

(’

AR N — KRBT, PABRIERE & R
Wir empfehlen cine Reservierung mindestens
I Tag im Voraus,damit wir die heste Qualivin

gewiithrleisten Kinnen. mil ea. 20-25 Minuten Zubereitungszeil.

Lo

- TERKHB

Chongqing Hot Pot

CHF 58.— pro Person ab 2 Personen

IEFEERRARAR, RAFXIZRHORRLH, FRRB, BRKFE
BEZFMEENE. BE. HNEMEZHE, E2AEER

Authentischer Chongging Hot Pot mit wiirziger Chili-Brithe nach traditioneller Art,
Serviert mit einer Auswahl an frischem Fleisch, Crevetten, Gemiise und Tolu.

Ideal zum Teilen ab 2 Personen.

Ift‘n‘«r\'ivrung mindestens | Tag im Voraus erforderlich. (ab 2 Personen)
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