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BAMBUS GARTEN

Traditionelle chinesische Kiiche _#

hE Suppen

1. BB #H F  Sauer-Scharfe Suppe cuF 9.80
2. WAL Wan-Tan Suppe cur 9.80
3. B2 MPH  Hihnersuppe mit Glasnudeln cr 8.80
4. E KRB B H Maissuppe mit Poulet cur 8.80

ST %‘ 5'1:'-' &' :itﬁ 55) Tomaten-Eiersuppe cir 7.80

W35 - Salate

1. %08 Gemischter Salat cur 9.80
2. Nissli?V 42 B4 & Nisslisalat mit Ei cur 15.80
3. #ANTE Gurkensalat cuE 9.80
4. BRI Pouletsalat cur 12.80
J = % | scharf
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Ml i ' Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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BAMBUS GARTEN

Traditionelle chinesische Kiiche 4

B 3% - Vorspeisen

1. ﬁ‘. d(-% _é- Edamame mit Meersalz cur 7.80
7 'ﬁ‘ %ﬁ % Knusprige Frithlingsrollen cur 8.80
3. ﬁ-f? fk.F % 'i'i (4R) Gedampfte Crevetten-Dim Sum (4 Stk.) cur 16.80

4, 7& ﬁ&:ﬁ ]'Ej 58 (42) Gebratene Schweinefleisch-Dim Sum (4 Stk.)  cHF 15.80

5. WX DBRE J Knuspriges Schweinefleisch nach Sichuan-Are  car 13.80

6. # % bt Knuspriger Frithlingszwiebel-Pfannkuchen  cur 12.80

7. F L8P %4 4R Hausgemachte Schweinefleisch-Dim Sum (45tk) cue 15.80

8. 7}% ﬁ:ﬁgﬁﬁ (4R) Gedimpfte Gemiise-Dim Sum mit Shiitake (4 Stk.) CHF 14.80

9. FHMEYEXF Knusprig frittierte Crevetten cur 13.80
J = 3 | scharf
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Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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BAMBUS GARTEN

Traditionelle chinesische Kiiche J

AL, ﬁ] » Poulet

<

’é‘ {% ﬁ T J Poulet nach Gongbao-Art

2. JBRAT Poulet mit Cashewniissen
3. EHEMTFH JJ  Poulet nach Chongging-Art
4. #H B8 iﬂJ Poulet siiss-sauer

5. Bkl Poulet nach Hausart

4 B - Rindfleisch

—_—
"

6. g\ i ‘}’IJ:' I*] ($k48) Rindfleisch mit schwarzem Pfeffer (Eisenplatte)

7. KEFAH 44 Rindfleisch in scharfer Brithe

8. ¥4 M (£8)  Rindsiedfleisch geschmort mit Kartoffeln

9. Wil 4 A Rindfleisch nach Sichuan-Art

10. FH 4 A (%) J  Rindfleisch trocken gebraten (siiR-scharf)
11. %A% A (#%%F) Rindfleisch mit Kreuzkimmel, Sellerie & Tofu

J = # | scharf
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! Alle Hauptgerichte werden mit Jasminreis serviert.
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. RED4A 4 Doppelt gebratenes Schweinefleisch CHF
2. EF AL » Schweinefleisch nach Yu-Xiang-Art CHF
3, 7‘?’: % li] 24 Schweinefleisch mit Peking-Sauce CHF
4, #ﬁ:}‘ ﬁ% -4 #f‘ Siiss-saures Schweinefleisch CHF
5. REDWR 44 Bauernpfanne mit Schweinefleisch CHF
6. #r ’é.‘ > BR ]i] Knuspriges Schweinefleisch mit Knoblauch ~ cHF
HE . Ente

& B Knusprige Ente CHF

8. };%L ‘F—% Classig gegrillte Ente CHF
9. "—? A EFEJ Ente mit Bier geschmort CHF
10. ':I;' 45 ?-@.1 Ente im Wok, trocken gebraten CHF
#IF R - Fisch & Scampi/Crevetten

- 0 -
11. & = ?E. b #F 4= Scampi mit Broccoli CHF
12. 5 th¥F4i= 2 Kung-Pao Scampi CHF
138 ﬁﬁﬂq‘- y, Siiss-scharfe Scampi CHF
14. K& & 5 J Fischfilet in Chili & % CHF
15. B % & 4 Fischfilet mit eingelegtem Gemiise CHF
16. Xl & K # I Fischfilet mit gehackten Chilis CHF
J = #& | scharf
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BAMBUS GARTEN

Traditionelle chinesische Kiiche £

NS

Schweinefleisch

— O

Alle Preise iE CHEF inkl. MwSt.
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BAMBUS GARTEN

Traditionelle chinesische Kiiche 4

#mFEE - Gemiise (Vegi)

1. £8¥ a8+ Edamame mit Tofu cur 23.80
2. ThhwEg » Gebratene Bohnen nach Sichuan-Art cur 24.80
3. MEF# (F%/#FX)  Saisongemiise (mit Knoblauch / natur) cur 22.80
4. 8K TE I Auberginen nach Yu-Xiang-Art cue 23.80
5. kg R’ Tofu in brauner Sauce cur 25.80
6. mE IR/ I Mapo Tofu nach Sichuan-Art cur  24.80
7. i tas j Scharf gebratene Kartoffelstreifen cur 22.80

F £ - Beil agen / Nudel & Reis

1. X4/ & Gebratener Reis oder Nudel (vegetarisch) cur 18.80
2. BAYIK /& Gebratener Reis oder Nudel mit Poulet car 21.80
3. FAXYKR/ & Gebratener Reis oder Nudel mit Rindfleisch cur 22.80
4. ¥FA=MriR [ & Gebratener Reis oder Nudel mit Scampi cur  24.80
5. F¥ 4 Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch cur 23.80
6. ¥ & Nudeln mit Sojabohnensauce car 21.80
7. @i’ (—#) Gekochter Reis (1 Schale) — Beilage cur  3.80
8. MR (A4mE)  Gebratener Reis (einfach) — Beilage ci 5.80
9. ¥ (Fi&) Gebratene Nudeln (einfach) ~ Beilage cir  5.80
10. % M X 45 Gebratener Reis nach Yangzhou-Art cur 23.80
11, x4 nd J Rindfleisch-Nudelsuppe cir 19.80

] J = # | scharf
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Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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« 431 35.80 CHF / Person

Chongqil‘lg HOt POt ' . : , Ab 2 Personen

1E 7= B R U ACER,
RS ZMER RGO RRL S,
PREREER, MAM A,
FRZMFEAAE, B8 NRENZH S,
BEE2AREM.

Authentischer Chongging Hot Pot

mit wiirziger Briihe aus Rinderfett,
verschiedenen Gewdrzen und Chili.
Pikant, aromatisch und immer intensiverim
Geschmack. Serviert mit einer Auswahl an
frischem Fleisch, Meeresfriichten, Gemtise
und Tofu. Ab 2 Personen.

i BRI — KBUT QALE) .

Bitte mindestens 1 Tag im Voraus reservieren (ab 2 Personen).

JLEER J

Kindel_' Menu

1. fHEEXS (i) 13.00 CHF

siiss sauer Poulet (separater Sauce)

2. MG Rb IR 5% T 8.00 CHF

gebratener Reise oder Nudeln mit Poulet

e B2 T PR BRATI SR oo v 0 38 o 0 A i g D £ SR G 2

0 Bendétigen Sie Informationen iiber Zusatzstoffe und Allergene in unseren Speisen?
WEEARMORS ARSEEKRRITEHA,

Bitte fragen Sie unser Personal oder wenden Sie sich direkt an die Restaurantleitung.

i@ - BB aEM  Poulet — Schweiz oder Brasilien

35 it K I

i
Herkunft der Soei b - ik Rind — Schweiz
erkunit der Speisen i A B Do v e W
| A - Ente — China

Fifi ek Yo hbe 00, & 8.1% WfiB.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer.



Bambus Garten
SET MENUS - 8

Bambus Menii /<

fiir 2 Personen

AT

cHF 95.00

Sichuan Menii

fiir 2 Personen

AL

cHr 108.00

Bambus \,

Garten Menii /

fiir 4 Personen

P A 254

cHF 159.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
R T4 H {0 A Wi B

Vorspeise i
» 2 Frithlingsrollen % (24)

Hauptgerichte +
» Poulet nach Gongbao-Art E{R®T 4

» Doppelt gebratenes Schweinefleisch
155 % 14

» Snisongemiise tbAd I

Vorspeise i #
» Gurkensalat nach Sichuan-Art

(LIRS

Hauptgerichte 1%

* Poulet nach Chongging-Art
WK+ H 54

= Rindfleisch in scharfer Brithe
LS CH O

* Mapo Tofu
FERELN A0

Vorspeisen (i #
= Frithlingsrollen ¥§ e
» Gediimpfte Dumplings #{%

Hauptgerichte 1%
* Poulet nach Gongbao-Art BRI T F

+ Rindfleisch mit schwarzem Pleffer

M

« Dappelt gebratenes Schweinefleisch
9§54 14

+ Saisongemiise PR

=
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Beilage il
« Jasminreis (2 Portionen)
AR (28)

Dessert #a

* Dessert des Tages

4 E Bt L

Beilage A il

= Jasminreis (2 Portionen)

TR (2W)

Dessert #f& &

*» Dessert des Tages
% FEif s

Beilage it
« Jasminreis (4 Portionen)

FHR (aW)

Dessert fif s

+ Dessert des Tages
FHEA

Uber Zutaten in unscren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausléisen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

WM T RSP ITES R ROE A EZN A, R AR T,



